
                                                    
 

 
 

E N C E P A G E M E N T  :  
 

 Grenache (58%), Mourvèdre (38%) et Syrah (4%) du terroir de l’Ebrescade. La cuvée porte le nom du 
terroir, qui est plus précisément un lieu-dit sur la commune de Cairanne. 

 
 
 

V I G N E  E T  R E N D E M E N T  :  
 

L’age moyen des vignes est de 50 ans pour les grenaches, 30 ans pour les syrah et 20 ans pour les 
mourvèdre.  
Vignes situées sur de très hauts coteaux, entre Cairanne et Rasteau. 
Le quartier de l’Ebrescade à 237 m d’altitude est sous l’influence des dépôts sédimentaires  
d’origine continentale du Tortonien Supérieur (- 6,7 à – 5,2 millions d’années) époque du  
miocène supérieur. Ces dépôts ont été apportés après le retrait de la mer. Ces sont des conglomérats  
(roche formée pour 50% au moins de débris de roche de dimension >2 mm liés par un ciment  
d’éléments fins), avec intercalations de marnes ocre, marron, rouge comportant à la base des  
limons et cailloutis  rouges du massif de Rasteau- Saint Roman. 

 
De très petits rendements sont pratiqués sur ce terroir.  

  
 

E L E V A G E  :  
 

Elevage en foudre et demi-muids pour la totalité de l’assemblage. 
Conservation à une température stable, en cave souterraine, jusqu’à leur commercialisation. 

 
 

D E G U S T A T I O N  :  
 

Robe profonde et dense d’un très joli grenat. Au nez comme en bouche, une dominante de  
fruits bien mûrs. La bouche est dans le volume, le fruit est expressif, avec une note de fumé et  
d’épices. Rondeur et souplesse des tanins, longue finale épicée. Style soigné. 
avec du soyeux et de l éclat. 
Possibilité de conservation de 7 à 8 ans. 
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